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Réservations et informations:

Menu « Classique »

Pour vous faire patienter
La potée de Poireaux et de Lentilles aux petits Lardons

***
Le fi let de Saumon mariné en fi nes tranchettes

Nappées d’une vinaigrette à l’Ail des Ours
Et les Saladines aux Radis et à l’huile de Noix

***
La ballottine de Volaille de Reverolle braisée

Et son jus relevé de Romarin
Les feuilles d’Epinards et les Choux verts

La galette de Pommes de Terre aux Oignons
***

Le Pavé de Chocolat noir parfumé de Café
Et la crème légère

***
Le café et son petit four

Cette sortie comprend : 
Verre de bienvenue dans le train rétro entre Morges et Apples
Suivi du repas entre Apples et L’Isle
Visite du Moulin de Sévery avec dégustation (visite facultative)
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Sortie BAM SAVEUR privée

Associer la magie du train aux plaisirs de la table... et découvrir une région 
authentique. Une expérience inoubliable ! Nous vous invitons à passer un moment 
de détente et de plaisir en vous proposant une sortie BAM «Saveur ». 

Vous embarquerez en gare de Morges dans le train Bière-Apples-Morges rétro 
composé de véhicules d’époque. L’automotrice électrique BDe 4/4 de 1943 et la 
voiture-bar à deux essieux B31 de 1895 vous emmèneront jusqu’à la gare d’Apples. 
Pendant ce trajet, nous vous servirons un verre de bienvenue et vous aurez la  
possibilité de jeter un coup d’œil sur le Lac Léman. 

A votre arrivée à la gare d’Apples, vous changerez de véhicule en passant dans la 
voiture à bogies AB25 de 1925, aménagée pour l’occasion en voiture-restaurant. 
Vous serez ensuite enchanté de découvrir des plats  régionaux préparés et servis 
par Claude Joseph et sa brigade de l’Auberge de la Couronne d’Apples, tout en 
admirant les paysages magnifi ques du Pied du Jura entre Apples et L’Isle.

De retour à Apples, deux options s’offrent à vous. Dans le premier cas, rejoignez 
Morges par la première correspondance. Comme seconde alternative, nous vous 
proposons une visite du Moulin de Sévery. Construite en 1845, l’artisanale Huilerie 
de Sévery est la dernière de Suisse en activité toute l’année. Vous pourrez admirer 
le savoir-faire de l’artisan par une démonstration de fabrication d’huile pressée à 
l’ancienne, suivie d’une dégustation. Le transfert au Moulin, avec ensuite un retour 
à Morges est organisé en bus spécial.

Nous nous réjouissons de vous accueillir à bord... 

Tarifs pour groupe privé
Nombre de personnes : 25 minimum – 48 maximum

Forfait à Fr. 2850.- incluant la location du train rétro, le transport, 
le menu Classique, les fl uettes à l’apéritif, les eaux minérales et le café
Puis Fr. 52.- par personne supplémentaire
Forfait boissons à Fr. 20.- par personne incluant le vin durant l’apéritif et le repas
Forfait pour transfert en bus à partir de Fr. 275.-

Autres propositions de menus sur demande
Offre sous réserve de modifi cations

www.huilerie-de-severy.ch
Tél. : +41 (0)21 800 33 33

www.couronne-apples.ch
Tél. : +41 (0)21 800 31 67

www.mbc.ch
Tél. : +41 (0)21 811 43 43


